FORMULES DEJEUNER

Semaine du 15 au 19 avril 2024

Disponible uniquement le Midi du Lundi au Vendredi (Hors jours fériés)

Menu 21,50 € Menu 37,00 €

Entrée + Plat + Dessert Entrée + Plat + Dessert

Terrine de volaille, toast gri”é, jeunes

pousses et pic|<|es Terrine de foie gras, chui‘ney
ou mangue, asperge verte,
Rillettes de saumon, brioche a laneth, pain vapeur nori

huile d'olive

(Entrée a la carte 9,00 € ) ( Entrée & la carte 14,00 € )
Filet mignon de porc gri”é, po|en+a

crémeuse, mais au paprika, sauce au

poivre
ou Supréme de pin+oc|e, |égumes de
Poisson du marché, espuma soubise, saison, creme de morilles, jus corsé

pommes de terre grenoi"es, confit

d'oignons aux épices douces

(Plat du jour & la carte 17,00 € ) (Plat & la carte 25,00 € )
Tiramisu pisi‘ache
ou
Crumble pomme et poire, chanﬁ"y tonkad
ou

Sélection de Fromqges d'/\uvergne et ses accompagnements

(Dessert ou fromage a la carte 9,00 € )

Formule Entrée + Plat du jour gu Plat du jour + Dessert : 19,00€
Plat du Jour : 17,00€
Entrée ou Dessert gu Fromage a la carte : 9,00€

MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTES ALLERGIES OU CONTRAINTES ALIMENTAIRES LORS DE LA PRISE DE COMMANDE

Nos produits sont succeptibles de contenir les allergénes suivants  Gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & cogues, celeri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureu, lupin et mollusque )

Nous travaillons uniquement des produits frais, certains produits peuvent venir a manquer. Merci de votre compréhension.
Prix net, Tva comprise



