
---------------

MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTES ALLERGIES OU CONTRAINTES ALIMENTAIRES LORS DE LA PRISE DE COMMANDE 
Nos produits sont succeptibles de contenir les allergènes suivants ( Gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coques, celeri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusque )

 
 Nous travaillons uniquement des produits frais, certains produits peuvent venir à manquer. Merci de votre compréhension.

Prix net, Tva comprise

Cookie pistache, abricot et sorbet artisanal
ou 

Parfait glacé aux fruits rouges, sablé, fruits frais et sorbet artisanal
ou

Sélection de Fromages d'Auvergne et ses accompagnements

Salade de boeuf grillé, cacahuètes,
vinaigrette citronnelle et gingembre

ou
Carpaccio de melon, pesto au basilic,

focaccia et porchetta

---------------

Soupions, huile de betterave, 
crème de haricots blancs, 

fondue de poireaux et crumble noir
ou 

Haut de cuisse de poulet, ratatouille,
sauce aigre-douce, rings d’oignons et

herbes fraîches
--------------

Tartare de veau, 
pommes de terres, cornichons, 
huile de noisette, poutargue

---------------

Onglet de boeuf Angus grillé,
spaetzel, petits pois, 

mousseline d’aubergines,
jus infusé au poivre de

Voatsiperifery

Menu du jour à 21,50€ 
Entrée + Plat + Dessert

F O R M U L E S  D E J E U N E R  

Menu à 37,00 €
Entrée + Plat + Dessert

D i s p o n i b l e  u n i q u e m e n t  l e  M i d i  d u  L u n d i  a u  V e n d r e d i  ( H o r s  j o u r s  f é r i é s )

E n t r é e  à  l a  c a r t e  1 4 , 0 0  €  

P l a t  à  l a  c a r t e  2 5 , 0 0 €  

P l a t  d u  J o u r  :  1 7 , 0 0 €  
E n t r é e  +  P l a t  d u  j o u r  o u  P l a t  d u  j o u r  +  D e s s e r t  :  1 9 , 0 0 €

E n t r é e  o u  D e s s e r t  o u  F r o m a g e  d u  j o u r  :  9 , 0 0 €

d u  2 2  a u  2 6  j u i l l e t  2 0 2 4

E n t r é e s  d u  j o u r :

P l a t s  d u  j o u r  :


