FORMULES DEJEUNER

Semaine du 25 mars au 29 mars 2024

Disponible uniquement le Midi du Lundi au Vendredi (Hors jours fériés)

Menu 21,50 € Menu 37,00 €

Entrée + Plat + Dessert Entrée + Plat + Dessert

Velouté pommes de terre et poireaux,

creme montée aux herbes, anchois et

pommes pai||e Terrine de foie gras, chui’ney
ou mangue, asperge verte,
Focacciq, porc|1eH'q, labneh au basilic et pain vapeur nori

tomates confites, prc||iné graines de

courge

(Entrée & la carte 9,00 € ) ( Entrée a la carte 14,00 € )

Risotto aux crevettes, bisque, combawa
et pistaches

P Magrei‘ de canard, |égumes de

ou

) . saison, creme de morilles, jus corsé

Echine de cochon, lentilles vertes du

Puy, chorizo, jus de viande

(Plat du jour & la carte 17,00 € ) (Plat & la carte 25,00 € )

E ntremets Fromage blanc au miel, cassis et noisettes
ou
Mousse au chocolat noir, creme de marron, grué de cacao
ou

Sélection de Fromqges d'Auvergne et ses accompagnements

(Dessert ou fromage a la carte 9,00 € )

Formule Entrée + Plat du jour gu Plat du jour + Dessert : 19,00€
Plat du Jour : 17,00€
Entrée ou Dessert gu Fromage a la carte : 9,00€

MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTES ALLERGIES OU CONTRAINTES ALIMENTAIRES LORS DE LA PRISE DE COMMANDE

Nos produits sont succeptibles de contenir les allergénes suivants  Gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & cogues, celeri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureu, lupin et mollusque )

Nous travaillons uniquement des produits frais, certains produits peuvent venir a manquer. Merci de votre compréhension.
Prix net, Tva comprise



